BANKETI MENUU. 30€/ & ﬁ@ﬁ

Edasi menuus on arvutatud maksumus ja grammid inimese kohta.

Suupisted

Juustu- ja puuviljataldrik (50/50): Camembert, suitsujuust, Parmigiano Reggiano, Eesti juust,
hooajalised puuviljad.

Lihavalik: singirullid juustu ja kUuslauguga; suitsukeel sinepimajoneesiga; wrap kanaga ja
grillkoogiviljadega.

Salatid:

So
Olivie
Kreeka salat fetajuustuga

Soe roog (valige uks):

Toorjuustuga taidetud kanafilee, kuuslaugukoorekastmega
Sealiha vurtsivdiga, praesibula ja sinepimajoneesiga

Valge kala kdogiviljapadjal sidrunikoorekastmega @

Lisand (valige uks):
Keedukartul Urtidega @ ‘*

Grillitud ko6giviljad y
Riis %
o}

Magustoit:

Ounakook, kaunistatud varskete marjade ja karamellikastmega

Lisandid (sisaldub hinnas): ‘\”
Leivataldrik (ciabatta, baguette) Vesi —
Voi Marjavesi / morss R
Kulmad kastmed: magushapu, sinep, tartar Kohv / tee

Taimetoidud: e
Riisinuudlid vokitud koogiviljadega @'
Vegan-burger kdogiviljakotletiga ja friikartulitega

Pasta seente ja kdogiviljadega grillitud tomatikastmes %
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